KREM ZA KREMPITU
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| PRINCES KROFNE RECEPTI
koriste¢i MELLA KREM GOLD

KREMA ZA PUNJENJE: 1. 2.

MELLA KREM GOLD 0,460 kg 0,500 kg

VODA (hladna) 1,000 kg 1,100 kg

MASA KREME: 1,460 kg 1,600 kg

Uputstvo za rad:

Napomena:

Receptura 2.
Podrucje primene:

Doziranje:

Osnovni sastojci:

Prednosti kvaliteta:

Pakovanje:

Skladistenje:

Rok upotrebe:

MELLA KREM GOLD smes3u i hladni vodu me3$ati zajedno oko 3
minuta u mikseru ili planetarnoj mesilici dok krema ne postane glatka.
Tako izradenom kremom odmah se mogu pripremati razni kolaci, na
primer krempite, princes krofne ili druge vrste kolaca s kremom.

Nepecenu kremu za punjenje i filovanje i pe¢ene proizvode
pripremljene s ovom kremom Cuvati na hladnom mestu ( max +7 °C)
i prodati $to je pre moguce.

koristimo radi lakSe odvage praskaste smeSe.

Gotova mesSavina za izradu kreme za punjenje i filovanje
460g na 1L vode, ili 500g na 1,1 L vode,
prema uputstvu proizvodaca.

Secer, obrano mleko u prahu, modifikovani skrob E1414,
osuseni glukozni sirup, hidrogenizovana biljna masa
emulgatori E472a, E471, zguSnjivac E401, mlecne
belancevine, aroma, so, boja E160a, osuseni sok cvekle.

MELLA KREM GOLD smes8a sigurna je u brzoj pripremi

i izradi kreme za punjenje i filovanje pospupkom bez
kuvanja. MozZe se vrlo uspesno koristiti kao osnovna krema
za izradu krempita, princes krofni i drugih kremastih kolaca,
a mogucénost kombinovanja s drugim sastojcima (mleko,
pavlaka, biljni $lag, maslac, likeri...) ¢ine kremu ukusno
bogatijom u Sirokom spektru asortimana raznih kolaca.

12,5 kg u papirnoj vreci

Na suvom mestu, dalje od izvora toplote i mirisa, na sobnoj
temperaturi.

9 meseci uz pravilne uslove skladistenja.
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